SIGA: 23335.000596/2019-80

MINISTERIO DA EDUCACAOQ
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
PRO-REITORIA DE PESQUISA E INOVACAO
COORDENACAO GERAL DE POS-GRADUACAO

EDITAL PROPES N° 98 /2019

Dispde sobre o Processo Seletivo do Curso
de Pés-Graduagdo /lato sensu em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos para o Campus
Uruguca.

O Diretor do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Baiano - IF Baiano Campus
Uruguca, no uso de suas atribuigdes legais, torna publico o presente Edital para preenchimento de
vagas do Processo Seletivo do Curso de Pés-Graduagio lato sensu em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, para ingresso da segunda turma, no segundo semestre de 2019, em conformidade com a

Lei n® 9.394, de 20 de dezembro de 1996 e o Decreto n°® 5.154, de 23 de dezembro de 2004.

1 DO PUBLICO ALVO

1.1 O curso ¢ destinado aos graduados em curso superior reconhecido pelo Ministério da Educagéio e
Cultura (MEC), em qualquer area do conhecimento, assim como, para profissionais de nivel superior
que trabalham ou possuem interesse em atuar na area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, com

énfase na cadeia de valor do cacau e chocolate.

1.2 O Curso tem como objetivo central capacitar profissionais técnicos € pesquisadores,
vinculados a administragdo publica ou privada, e profissionais liberais interessados na
tematica da ciéncia e tecnologia de alimentos, com énfase em cacau e chocolate, através da
compreensdo da cadeia de valor dos produtos regionais e suas peculiaridades. Também s&o
trabalhadas as tematicas da sustentabilidade, agroecologia, agricultura familiar, inovagdes

tecnologicas e desenvolvimento territorial.

2 DO NUMERO DE VAGAS
2.1 Ser@o ofertadas 30 (trinta) vagas.



3 DAS INSCRICOES

3.1 As inscri¢Ges deverdio ser feitas no campus Uruguca presencialmente ou por procuragio
simples, na sala da Dire¢do Académica, no periodo apresentado no Cronograma (Anexo I).
3.2 As inscrigdes serdo gratuitas.

3.3 O candidato entregara os seguintes documentos no momento da inscrigéo:

e Formulario de inscri¢do devidamente preenchido e assinado (Anexo II)

¢ Uma foto 3X4 recente.

e Uma cépia da Carteira de Identidade e do CPF (sem autenticagéo).

¢ Uma copia do Diploma de Graduago ou certificado de concluséo de curso (sem
autenticacdo).

¢ Uma Cédpia do Curriculo Lattes atualizado.

e O preenchimento do Formulario de Inscrigdo sera de inteira responsabilidade do candidato.
Todos os campos do Formulario séo obrigatérios.

3.4 A inscri¢do presencial devera ser realizada na Secretaria da Dire¢do Académica do IF
Baiano, Campus Uruguca-BA, Rua Dr. Jodo Nascimento, s/n, Centro, Uruguca-BA, CEP
45.680-000; telefone (73) 3239-2222. Horario de atendimento das 8h as 12h e das 14h as
17:00h, exceto sabados, domingos e feriados.

3.5 Os documentos originais e/ou comprobatérios deverdo ser apresentados na etapa da
Entrevista, caso o candidato seja aprovado para esta etapa.

3.6 Serdo homologadas apenas as inscrigdes que atenderem ao disposto nos itens 3.3 € 3.4. A
lista dos candidatos com inscrigdes deferidas sera publicada no site:

www.ifbaiano.edu.br/unidades/urucuca, conforme cronograma do processo seletivo (Anexo

D).

4 DO PROCESSO DE SELECAO DOS CANDIDATOS
4.1 A selegdo dos candidatos as vagas no Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

obedecera as seguintes etapas e critérios:

I — Homologagdo das Inscri¢gdes, de carater eliminatorio. Serdo homologadas apenas as
inscrigdes com documentagio completa, conforme item 3.3.

II —Analise do Pré-projeto de pesquisa, de maximo 20 paginas, sobre um tema especifico na
area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, conforme roteiro proposto no Anexo V. Como
produgdo propria do candidato, tera carater eliminatorio e classificatorio. Serdo avaliados os

conhecimentos do candidato, assim como sua capacidade de expresséo em linguagem técnica



e formal. (40 pontos).

III — Entrevista, de carater eliminatdrio e classificatorio. O candidato devera participar da uma

entrevista realizada de forma individual, por banca constituida por professores do IF Baiano,

versando sobre a motiva¢do para a escolha do curso, o perfil académico do candidato, seu

conhecimento acerca da tematica Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, ¢ disponibilidade de

tempo para dedicagdo ao curso. (40 pontos)

IV — Anélise do Curriculo, de carater classificatério. Sera avaliada a experiéncia profissional

e/ou produgdo académica e cientifica do candidato, comprovada e apresentada em seu

curriculo /attes. (20 pontos)

4.2 As etapas totalizam 100 pontos; €

4.3 A selegio considerara o seguinte Barema:

ETAPA CRITERIOS PONTUACAO
Relevancia e originalidade do projeto 10
Importdncia para a 4area de Ciéncia ¢ 10
Pré-projeto Tecnologia de Alimentos
Adequagéo do objetivo 10
(2* ETAPA) | Adequacio da metodologia proposta 10
Subtotal 40
Motivagéo para escolha do Curso 10
Perfil académico 10
Entrevista Conhecimento acerca da tematica da Ciéncia e 10
Tecnologia de Alimentos
(3*ETAPA)  |Disponibilidade de tempo para dedica¢éo ao 10
curso
Subtotal 40
Experiéncia profissional (0,5 ponto por ano) 5
Analise de Apresentagdo de trabalhos (0,5 ponto por 5
Curriculo trabalho)
Publicagdo de livros, artigos e capitulos de 5
(4* ETAPA) livros (0,5 ponto por publicagéo) -

Cursos de capacitagdo ou aperfeigoamento (0,5 5
ponto por curso)

Subtotal 20
Total 100

5 DA CLASSIFICACAO FINAL

5.1 Os candidatos serfo classificados, por ordem decrescente, de acordo com a Nota Final

(NF) resultante do somatorio das notas obtidas nas etapas.

5.2 Em caso de empate serdo aplicados os seguintes critérios, na ordem descrita:




a) maior idade entre os candidatos (maiores de 60 anos), conforme previsto no
Art. 27, paragrafo Unico, da Lei N° 10.741/2003;

b) maior nota na entrevista;

¢) maior tempo de exercicio na atividade profissional;

d) maior nota no curriculo.

53 0 Resultado do Processo Seletivo sera  divulgado  no site

www.ifbaiano.edu.br/unidades/urucuca.

5.4 A data de divuigacao do Resultado sera a indicada no Anexo I.

6 DA MATRICULA
6.1 Para efetuar a matricula, o candidato deverd entregar a seguinte documentagdo, na
Secretaria de Registros Académicos:

*  Uma foto 3x4 recente;

» Fotocdpia da Cédula de Identidade;

* Fotocépia do CPF;

* Fotocopia do Diploma ou Certificado de Conclusdo de Curso de Graduagéo;

» Fotocopia da Reservista (candidatos do sexo masculino);

* Fotocopia do titulo de eleitor e comprovante de regularidade cadastral; e

* Comprovante de residéncia.

Para os candidatos que declararam no Formulério de Inscri¢do ter algum tipo de
“necessidade educacional especial”, deverdo também entregar Laudo Médico de
Especialista que ateste a espécie e o grau ou nivel de deficiéncia, com expressa
referéncia ao codigo correspondente da Classificagdo Internacional de Doenga — CID.

6.2 Todas as fotocopias dos documentos solicitados no item 6.1 devem ser autenticadas ou
apresentadas com os documentos originais.

6.3 A auséncia de um dos documentos exigidos implicara na ndo efetivagédo da matricula.

6.4 Sera considerado desistente o candidato que nfo efetuar a matricula no periodo € horario
estabelecidos.

6.5 Havendo desisténcias da matricula serdo convocados os candidatos habilitados,
obedecendo a ordem geral de classificagdo, durante o periodo maximo de 15 dias corridos

apos a aula inaugural.

7 DAS INFORMACOES GERAIS SOBRE O CURSO



7.1 O Curso tera duragfo de 24 (vinte e quarto) meses, € uma carga horaria de 520 horas.

7.2 O Curso tem formato semipresencial com um moédulo por més. Em 13(treze) médulos
tedricos e praticos com carga horaria de 40 horas cada, com a seguinte distribui¢éo da carga
horaria: Sexta: 07:30 as 12:30 horas (05 horas/aula); 13:30 as 18:30 horas (05 horas/aula);
Sabado: 07:30 as 12:30 horas (05 horas/aula); 13:30 as 18:30 horas (05 horas/aula). Mais
Trabalho de Conclusdo de Curso a ser apresentado no méddulo de Seminario de Pesquisa e
Inovagdo. Os alunos deverdo elaborar atividades cientificas, orientadas pelos professores de
cada modulo, com prazo maximo de 20 (vinte) dias para conclusdo.

7.4 Apos o cumprimento da matriz curricular tedrica o aluno tera 03 (trés) meses para entrega
e apresentac¢do do trabalho final de concluséo do curso.

7.5 O primeiro momento do Curso, ndo compatibilizado na carga horaria total, sera a Aula
Inaugural, em que serdio apresentados os docentes do programa, o corpo técnico, a
coordenagio, a Proposta Pedagdgica do Curso, orientagdes gerais, com a entrega de material
¢ palestra sobre a temética da Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

7.6 O Curso serd constituido de 10 disciplinas obrigatérias € 1 Seminario Integrado de
Pesquisa.

7.7 O estudante devera elaborar um Artigo Cientifico como resultado de seu Projeto de
Pesquisa, conforme regulamento do Curso.

7.8 O aceite de trabalho em evento ou revista cientifica é obrigatdrio para conclusdo do curso.
7.9 As aulas serdo realizadas no IF Baiano — Campus Uruguca, mas poderdo ocorrer em
outros espagos previamente planejados na forma de visitas técnicas ou atividades similares.

7.10 O Cronograma das Aulas sera apresentado na Aula Inaugural.

8 DAS CERTIFICACOES

8.1 Os certificados e o historico escolar serdo emitidos pelo Instituto Federal de Educagéo,
Ciéncia e Tecnologia Baiano, desde que cumpridas/atendidas as condi¢Ges definidas no
Projeto Pedagdgico do Curso, a saber:

8.1.1 Aprovagdo em todas as disciplinas do Curso;

8.1.2 Frequéncia minima de 75% da carga horaria do Curso, de acordo com a Resolugéo do
CNE/CES n° 01, de 03 de abril de 2001; ¢

8.1.3 Apresentagio e aprovagio do Trabalho de Conclusdo de Curso (Artigo), que devera
obedecer as normas e orienta¢fes dispostas no Projeto Pedagogico do Curso — PPC e na

regulamentag&o especifica para o TCC.

9 DAS DISPOSICOES GERAIS



9.1 Para o cumprimento dos horarios previstos neste Edital levar-se-4 em consideragdo o
horario local.

9.2 A Comissdo de Avaliagdo serd composta por, no minimo, trés professores vinculados ao
Programa de Pos-Graduagéo lato sensu em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

9.3 A inscri¢do do candidato implicard o conhecimento e a ticita aceitagdo das normas e
condig0es estabelecidas neste Edital, em relag8io as quais ndo podera alegar desconhecimento.
9.4 O resultado final do presente processo seletivo sera homologado pelo Reitor do Instituto
Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnologia Baiano.

9.5 O presente Edital podera ser cancelado ou alterado, em parte ou no todo, a qualquer
tempo, desde que por motivos supervenientes, legais ou relevantes assim o determinem, sem
que isso venha a gerar direitos ou obrigagdes em relagdo aos interessados.

9.6 Os casos omissos € as situagdes ndo previstas neste Edital serdo analisados pelo
Colegiado do Curso de Pos-Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

9.7 Os recursos e impugnagdes poderdo ser encaminhados para o e-mail:
engenharia.alimentos@urucuca.ifbaiano.edu.br, respeitando o cronograma (ANEXO 1), e,
Formulario de Interposi¢do de Recurso (ANEXO III) ou Formulario de Impugnagéo de Edital
(ANEXO IV).

Uruguca, 05de Agosto de 2019.

Pro-Reitor de Pesquisa e Inovagdo



MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAQ PROFISSIONALE TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BATIANO

CAMPUS URUCUCA

Especializagao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

ANEXO I
CRONOGRAMA

DATA DESCRICAO
06/08 Lancamento do Edital

07/08 a 14/08 Periodo de Inscri¢des
15/08 Homologagdo das Inscri¢des (12 fase)
16/08 Recursos
19/08 Resultado pos recurso

20e21/08 Entrevista (2? fase)
| 22/08 Resultado da Entrevista

23/08 Recursos
26/08 Resultado p6s recurso

26/08 a 28/08 Analise de Curriculo (3? fase)
29/08 Resultado analise de curriculo

- 30/08 ~ Recursos
02/09 Resultado pos recurso
03/09 Resultado Preliminar
04/09 Recurso
05/09 Resultado Final

06/09 a 12/09 Matriculas
13/09 - Aula Inaugural |

18 e 19/10/2019 Moédulo I — Introdugéo a Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
08 € 09/11/2019 Modulo II - Seminarios




ANEXO II

FICHA DE INSCRICAO
Especializa¢io em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
1 - DADOS PESSOAIS

Nome:

Nascimento: / / Naturalidade: Sexo: [ [Masc. [ |Fem.

Identidade: Orgdo Emissor: Data / / CPF:

Nacionalidade: Data de Nascimento:

/ /

Portador de Necessidades Especiais? Ndo [ | Sim [ ]

Enderego Residencial:

Rua/Av.: n°

Compl.

Bairro: CEP:

Cidade/UF.: Telefone: Res. ()

Telefone: Cel: () E-mail:

Enderego Profissional:

Instituigéo: Cargo:

Rua/Av.:

Bairro: CEP:

Cidade/UF.: Telefone: ()

2 - ESCOLARIDADE

Graduacio: Data de Concluséo:

Nome da Institui¢do:

Especializag¢io: Data de Conclus@o:

Nome da Institui¢do:

Mestrado: Data de Concluséio:

Nome da Institui¢do:

Doutorado: Data de Conclusio:

Nome da Instituigéo:

Uruguca, de de

Assinatura do candidato



SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
CAMPUS URUCUCA
ANEXO III

FORMULARIO DE INTERPOSICAO DE RECURSO

1% 1

MOTIVO DA CONTESTACAO:

...............................................................................................................
...............................................................................................................
...............................................................................................................

...............................................................................................................
...............................................................................................................
...............................................................................................................
...............................................................................................................

...............................................................................................................

Assinatura do Candidato



MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
CAMPUS URUCUCA

Especializa¢iao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

ANEXO IV

FORMULARIO PARA IMPUGNACAO DO EDITAL

B, ... o somsseenss s nnsivas Mo s es by AR i B S T e SRR « e , portador(a) do
documento de identidade n.° ... , apresento recurso contra o
Edital de n.° .......... ,de oo, i[RI — de 2019, junto a esta Comissdo de

processo seletivo.
1. O objeto de contestagio refere-se a0 e ..........oviviuiiiiiiiiireeiiii e

2. Justificativa fundamentada:

...............................................................................................................
...............................................................................................................
..............................................................................................................
...............................................................................................................
...............................................................................................................
...............................................................................................................

...............................................................................................................

Assinatura



MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
CAMPUS URUCUCA

Especializacio em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

ANEXO V
Modelo de Pré-Projeto (Capa)

NOME DO CANDIDATO

TITULO DO PRE-PROJETO DE PESQUISA

Pré-projeto de pesquisa apresentado ao curso de Especializagdo em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, como requisito parcial do
processo seletivo.

URUCUCA
2019



MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
CAMPUS URUCUCA

Especializa¢ao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

ANEXOV
Modelo de Pré-Projeto (Itens)

1 Resumo (contextualizar a proposta, e apresentar resumidamente o problema, o objetivo, a
metodologia e o resultado esperado.)

2 Palavras-Chave (N#o inserir as mesmas palavras do titulo, indicando os termos
importantes e representativos da pesquisa. Evitar palavras compostas, inserir de 3 [trés] a 5
[cinco] palavras.)

3 Justificativa (Demonstrar a relevincia do projeto. Maximo: 1 [uma] pagina)

4 Objetivo Geral (Explicitar o objetivo geral da proposta, informando o produto, processo ou
servico a ser obtido. Maximo: %2 [meia] pagina.)

4.1 Objetivos Especificos (desdobrar o objetivo geral em finalidade de carater mais
especifico)

5 Fundamentaciio Teorica (Base Teodrica Associada ao Projeto, revisdo do estado da arte.
Maximo: 3 [trés] pagina)

6 Material e Métodos (Descrever claramente o material, as técnicas e o método, de modo
que os mesmos possam ser reproduzidos. Maximo: 3 [trés] paginas)

7 Resultados Esperados (Explicite quais os resultados esperados desta pesquisa)

8 Mecanismos de Indissociabilidade Ensino, Pesquisa e Extensido (Descrever como se dara
a interagdo entre os trés pilares, com envolvimento dos estudantes)

9 Impactos Cientificos e Tecnolégicos ou de inova¢do (Descrever indicadores quantitativos
e qualitativos que demonstrem a relevéancia cientifica e tecnologica do projeto)

10 Impactos Sociais e Econémicos (Descrever indicadores quantitativos e qualitativos que
demonstrem a contribui¢do econdmica e social do projeto para a instituigdo e comunidade,
vinculando os resultados aos objetivos propostos)

11 Mecanismos de Transferéncia de Resultados (Descrever a estratégia para divulgagéo e
aplica¢do dos resultados na comunidade cientifica interna e externa, atendendo a solugéo de
problemas e o desenvolvimento do territ6rio)



12 Infraestrutura Disponivel (Realizar um breve diagnostico sobre a infraestrutura
disponivel para execugéo do projeto)

13 Expectativa de gera¢iio de produtos (Descrever em linhas gerais o que espera produzir.
Sera considerado como produto: patente; registros de propriedade intelectual;
desenvolvimento de aplicativos; desenvolvimento de materiais didaticos [livros, cartilhas,
videos]; processos € técnicas; produgfo de programas de midia; documentdrios; softwares;
manual de operagéo técnica; protocolo experimental ou de aplicagdo em servigos; prot6tipos
para desenvolvimento ou produgfo de instrumentos; equipamentos e Kits)

14 Requisitos legais e regulamentares (Para as propostas que envolvam aspectos legais,
como aqueles relacionados a biosseguranga, bioética ou a questdes ambientais, indicar as
normas e regulamentos com as quais o resultado do projeto deve manter concordancia € o
plano das atividades para adequar o resultado do projeto as normas e regulamentos, citando as
institui¢Bes responsaveis pelo processo de certificagéo.

As propostas envolvendo, direta ou indiretamente, a saiide e o bem-estar de seres humanos
e/ou animais, devem necessariamente ser submetidas a comissdes de ética em pesquisa € 0
projeto deve conter tal demonstragdo, anexando o parecer de comité de ética, ou na auséncia
deste, o comprovante de submissdo do projeto ao Conselho Nacional de ética em Pesquisa,
disponivel pelo acesso ao link: http://conselho.saude.gov.br/comissao/eticapesq.htm

Propostas passiveis de vigilancia sanitaria devem apresentar cronograma de adequacdo a
legislagdio sanitaria vigente. Propostas envolvendo a saude e o bem-estar animal devem
observar ainda a LEI N° 11.794. de 8 de outubro de 2008 e suas alteragdes)

15 Cronograma de execu¢io (Apresentar as atividades do projeto, bem como os
respectivos prazos previstos para sua execugiio)

Atividade Meés

1 2137 4[5 6/ 7]/ 8 910 1112

18 Viabilidade de execu¢io e adequagio do cronograma com as etapas da pesquisa
(Justificar a existéncia de condigdes necessarias & execugdo da pesquisa, tais como
Infraestrutura, contrapartida [se necessario], apoio da Dire¢do Geral, etc. e a adequagdo do
cronograma as etapas que precisarfio ser executadas)



19 Or¢amento Detalhado (Atentar para a viabilidade de execugdo financeira do projeto)

Item | Descricdo detalhada

Quant./unidade

Valor
unitario (R$)

Valor total
(R$)

Materiais de consumo

1

2

Total de material de consumo (R$)

Outras despesas

1

2

Total (R$)

Valor total requisitado no projeto (RS)

20 Referéncias Bibliogrificas (Item que dara validade aos conceitos, teorias utilizadas. Citar
qualquer fonte utilizada no desenvolvimento do trabalho de acordo com as normas da

ABNT).
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